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Fingerfood / AufgespieBtes
Preise p. Stiick/€

Hahnchen Filetspielchen ........... 1.60
Hahnchen Fetaspielichen ........... 1.65
Putenspiele mit Ananas ............. 1.65
Schnitzel-SpieRchen ...........cc.c..... 2.75

pikant oder st

Schnitzel-Ecken 100g .................. 2.50

von Schwein oder Pute
Partyfrikadellen ..o, 0.70
Caprese-SpieRchen klein .............. 1.00

Caprese-Spiefichen grof ............. 1.95
Kése-Spiefichen mit Obst ........... 1.70
Pikante Schweinefilet-Spiechen 2.60
Mini- Pizzen warm ..............c.......... 1.25
Kleine warme Blatterteigteilchen .... 1.25
Melone mit Parmaschinken ......... 2.50
Geraucherte LachsspieBe 100g 11.50
Geraucherte Lachspralinen 100g 11.50

Makrelen Happchen 100g 6.95

Antipasti

getrocknete und gefiillteTomaten, gefiilite
Pepperoni, Honeypeppers, Cocktailtomaten,
Champignons, gegrillte Paprika, Zuccini,
Auberginen, Oliven 100g 3.25

D Hausgem. Dip-Variationen 100g 1.50

Kostlichkeiten in Mini-Glaschen
ab 10 Stiick pro Sorte

D Couscous
mit feinstem Lamm-Lachs .......... 5.25

Minifrikadelle
mit knackigem Krautsalat ............ 1.95

Tranchen vom Putenfilet
auf Sahnekrautsalat .................... 3.35

Tranchen vom Schweinefilet
auf Zigeunersalat ..........cccoeene. 3.95

Roastbeef vom Weiderind
mit Remouladensauce ................ 2.95

D Chicken-Drums mit Curry-Dip ...... 2.75

Brotchen, Canapeés & Co.
Preise pro Stlick/€

Halbes Schnittbrotchen,
halbe Scheibe Graubrot, belegt mit

Thar. Schinken- 0. Jagermett ...... 1.85

hausgem. Mettwurst, Salami,
Aufschnitt, Schnitt- und Frischkase,
Ei mit Remoulade ...................... 2.10

hausgemachtem Roh- und
Kochschinken, Kasseler und
Braten-Aufschnitt .............c........ 2.25

Parma-, Serranoschinken,
Roastbeef .......cocooveeeveeeeeie 2.50

Raucherlachs .......cccooeviiiiennnene. 3.50

Preise pro Stlick/€

Viertel Scheibe Graubrot, belegt mit
Thiringer Schinken- oder Jagermett ..... 1.70

Hausgemachte Mettwurst, Salami,
Aufschnitt, Schnitt- und Frischkase ...... 1.95

Hausgemachtem Roh- und Kochschinken,
Kasseler und Braten-Aufschnitt ............ 2.15

Parma-, Serranoschinken,Roastbeef,
Brie und Weichkase .........ccccoceeeeeeene. 2.30
Gravedlachs und Forellenfilets ............. 2.95

runde Scheiben, hell und dunkel, belegt mit
Rohem & gekochtem Schinken

Braten-Aufschnitt ............cccocooeeivvenne. 2.50
Parma-, Serranoschinken, Roastbeef

und Geflligel .......coooveeivieieceeece 2.75
Medaillons vom Schwein und Hahnchen ........ 2.95
Graved Lachs und Forellenfilets ............ 3.20

ab 10 Personen

No. | )
Italienische Antipasti, Caprese-Spielchen,
Partyfrikadellen, Melone mit Parmaschinken,
Schnitzelecken, Hahnchen FiletspieRchen,
Hahnchen-Fetaspiefichen,

Miniglaser mit Raucherlachs auf Frischkase,
Nudelsalat Piri Piri, Schafersalat,

Baguette und Dip

Pro PErson .....cccocveeeeeieece e 19.90

No. Il

Canapés mit Parmaschinken,

Roastbeef & Raucherlachs,

Miniglaschen mit Putenfilet auf Sahnekraut
mit Obst, Miniglaschen mit Schweinefilet

auf Chili-Dip, pikante Schnitzel-SpieRchen,
Caprese-Spielchen, .y

Kase-Spiefichen mit Obst,
Melone mit Parmaschinken
Pro PErsoNn .....ccooveecicicece e

No. Il

italienische Antipasti,

warme Gebackteilchen und Minipizzen,
Miniglaschen:

Roastbeef vom Weiderind mit Remouladensauce
Hahnchenfilet mit Curry-Dip, Lamm-Lachs auf
Couscous, Caprese-Spiefichen,

Putenspiele mit Ananas,

geraucherte LachsspieRe & Lachspralinen,
frischer Gartensalat, Ital. Nudelsalat,

gemischtes Baguette und Dip

Pro PErson ......ccccvceveeieiecc e 26.90
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“0m scnwenl Preis pro Portion

Krustenschinken mild gepskelt .........cooooocccrrveeeeeeesessoorreereesssees 6.90
Spanferkelbraten aus der Keule (mit Knochen) ..........ooocccccooe. 8.90
Spanferkelrollbraten (Bauch & Riicken) ..........oocccccccervvccivirer, 7.90
Wiener-Rostbraten a. d. Schulter ..o 7.90
Kasseler im Blatterteig ..., 7.90
Schweinefilet im Blatterteig ... 10.90
Jagerbraten mit Hack gefiillt ..........cccccoooooeroceoeeeesceees e 7.90
Gyrosbraten mit Zwiebeln gefillt ..............cccoooereicoceeessieeesseee 7.90
Jungschweinrlicken mit Krauterkruste oder Frischkése ............... 8.90
Farmer-Saftbraten vom Schweineriicken ...........cccooooovcccrene... 8.90
Grillhaxen, kross gebraten StCK .............oooooeeeeeeeereeeeeeeeeeecccresessesn 6.50
Sahnegeschnetzeltes mit frischen Champignons ...........c........... 7.90
GESChNELZEIES .......ooooeeeeee e 7.90
nach ,Hubertus*, ,Jager*,,Budapest® oder ,Puszta“- Art

Gyros iiberbacken Mit MetaxasoRe ... 8.90

Pfannchengerichte
vom Schweinefilet und - Riicken

Filet-Topf mit Rahmpfifferlingen..........cnen 10.90
Filet-Topf mit Champignons Miniature —..........cc.cceee. 10.90
Filet-Topf mit Metaxasauce . 10.90
Filet-Topf Apfel-Calvados v 10.90
Metaxapfannchen vom Schweinericken. ........cc.vvevevocvrerssienens 9.50
Rind & Kalbh

Rinder-Schmorbraten in Braten=Jus.........ccccccccevin. 10.90
Rindfleischgeschnetzeltes.Stroganoff..............c.... 10.90
Kalbsgeschnetzeltes mit frischen.Champignons.......... 13.90
Tafelspitz in Meerrettichrahm ... 10.90
Rinder-Rouladen nach Hausfrauen Art.in.Sauce......... 11.90
Kalbfleisch-Involtinis.in.Tomatensauce............... Preis auf Anfrage
Rinderfilet im Blatterteig..........cccocccicicciis Preis auf Anfrage
Kalbsfilet im Blatterteig.........cccoccrecricciis Preis auf Anfrage
Geflilgelgerichte

Putensahne-Geschnetzeltes mit Champignons ........ccc.cc.... 8.90
Putengeschnetzeltes ,Primavera® mit Obst .........cc.eericrrsices 8.90
Hahnchen-Geschnetzeltes ,chinesisch® ...........ccccooivrrrciirnrs 8.90
HUNNEITHKASSEE ..o 8.90
Gegrillte PUtENDIUSE ... 8.90
Putenbrust gefiillt mit Broccoli oder Backobst ...ooovooecccccccevvvererereeees 8.90
Hahnchenbrust , Toscana“ mit Tomate und Mozzarella —................. 7.90
Hahnchenbrust ,Hawaii* mit Pfirsich und Ananas .......ccc...eeewreeees 7.90

Wildgericnte Preis pro Portion

Hirschkeule ... 15.50
Hirschrahmgulasch ... 15.90
Fischgerichte

Lachsfilet auf feinem Gemiise  .......oooooccccceeee. 13.90
Fischfilet Florence mit Blattspinat —............. 15.90
auf Wildreis mit feiner Tomaten- Sauce

Michas Lachspfanne mit feinem Gemise ..... 15.90

Preis pro Liter

Braten- und Burgundersauce ... 9.90
Jager- und Paprika- Rahmsauce .......... 11.90
Fruchtige Currysauce mit Obst ... 11.90
Fruchtige Tomatensauce ... 9.90

Kartoffelgratin ..., 3.00
Butterkartoffeln ..., 1.80
Bratkartoffeln ..., 3.00
Rostitaler ..o 2.90
Speckkartoffelsalat ............ccccce.... 3.00
KartoffelkIORe ..o 2.50
Butterspatzle ..., 2.00
Butterreis ..o 2.00
Birelli & Drellini Nudeln ................ 2.00

Erbsen & Mohrengemuse ............ 2.80
Rahmrosenkohl ..., 3.00

grune Bohnen mit Speck ............ 3.00
Sauerkraut ..o, 240
Apfelrotkohl ..., 240
Broccoli/ Blumenkohl gratiniert ....... 3.50
7 fache Gemuseplatte .................. 3.90

Entenbrustfilet rosa gebraten ... 12.90 ""‘




EE
spar-Mentus
ab 10 Personen

Puten- Sahnegeschnetzeltes
mit Spatzle und gemischtem Salat

Schweinefilet-Topf mit Metaxasauce 14.50
dazu Kartoffel-Gratin und pikanter Krautsalat

Jagerbraten mit Rahmsauce
dazu Kartoffel-Gratin und Kaisergemise

Waldmeister-Steak

(paniertes Schnitzel mit Champignons und Hollandaise)
mit Rahmsauce und Kartoffel-Gemuse-Gratin

Tortellini mit Spinat und Ricotta  9.80
Gemdiselasagne ... 7.90
Penne Arrabiata ............... 9.50
Spaghetti Napoli .............. 7.90
Kartoffel-Gemuise-Gratin ... 8.50

\
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Chili con Carne mit Sauerrahm und Baguette 8.90

Lasagne Bolognese .........ccorvvvvviennnn, 7.90
Spaghetti Bolognese ..., 8.90
Spaghetti Carbonara ..o, 8.90
Tortellini in Schinken-Sahne-Sauce ................... 9.90
Tagliatelle mit Lachs in Rieslingsauce......... 12.90
Ravioli mit Spinat und Ricotta ............cccoocrvvveenn... 9.90
Kartoffel-Gemuse-Gratin ... 8.90
mit Schinken-Streifen

Nudel-Lachs-Gratin ... 11.90

Bunter Kartoffel-Salat

mit Gurke und Tomate

Nudel-Salat ,Piri Piri“
Pasta Venezia ._\\

Nudelsalat Pesto Rosso
Sahne-Krautsalat mit Frichten
Bayrischer Krautsalat
Broccoli-Schinken-Cocktail
Griechischer Bauernsalat
Fitness-Salat

Gemischter Rohkostsalat
mit Dressing (auch als Salatplatte erhéltlich)

Schafer-Salat




S“nnﬂn Preis pro Portion

--alS Hauptspeise (e soomi)
Gulaschsuppe ... 6.50

Kartoffelsuppe ,Gourmet* ....5.75
Erbseneintopf ... 4.95
Jagersuppe mit Mettkiskchen 5.50

Tomatensuppe ... 5.00
mit Reis und Mett

Ital. Gemiisesuppe ... 5.25
Kase-Lauch-Suppe ... 5.75

.. IS Yorspeise (e 25om)

Hochzeitssuppe ............. 3.30
Hihnersuppe ... 3.30
Broccoli-Creme-Suppe ... 3.20
Champignon-Creme-Suppe 3.20
Ochsenschwanzsuppe ... 3.80
Kiirbissuppe (aison) -..ccccceovereen 3.75
Spargel-Cremesuppe ... 3.75

[CEIR)]




Buffet Rustikal (ab 10 Personen) Preis pro Person

1 Platte mit Thiringer Mett, hausgem. Mettwurst
und Schinkenspezialitaten

1 Platte mit Niedersachsenwurst,
Sauerfleisch und Herrensteak

1 Platte rustikaler Kase mit Harzkase und Schmalz
Gemischter Brotkorb mit Partybrotchen
UNA BULEE e 15.90

Feinschmecker Buffet (b 15 personen)

1 Platte mit Medaillons von Rind und Schwein
geflillt & natur

1 Platte mit Geflligel und gebratenen Entenbrustfilets
1 Platte gemischte Fischauswahl
Raucherlachs, Forelle, Makrele
Krabben-Cocktail, Dill-Senf-Sauce, versch. Dips
1 Platte gemischte Kaseauswahl,
Waldorf Salat, Broccoli-Cocktail
Brot und BUtter ..., 27.90



Buffet Godshorn (ab 10 Personen) Preis pro Person

1 Platte gemischte Salami - & Schinken-Spezialitaten
1 Platte gemischter Braten-Aufschnitt
1 Platte gemischter Hart- und Weichkase

Fleischsalat, Heringssalat, Gefligelsalat
gemischtes Brot/ Baguette und Butter ... 17.90

Schlemmer-Buffet | (ab 20 Personen)

Melone mit Parmaschinken

Vitello Tonato (Kalbfleisch mit Thunfischsauce)
verschiedene Antipasti, Caprese (Mozzarella mit Tomaten)
Rindercarpaccio,Ciabatta und Butter

Involtinis (Kalbfleischrolichen) in Tomaten-Kasesauce
Lachs-Lasagne, marinierter Schweinericken mit Krautern
Kartoffelgratin und Gemuseauswahl

Tiramisu, Mousse au Chocolat, frischer Obstsalat .................... 29.90

Schlemmer-Buffet Il (ab 15 Personen)

Metaxapfannchen, Kartoffelgratin, ofenfrisches Baguette, gemischter
Rohkostsalat, Sahne-Krautsalat & Griechischer Bauernsalat

+ 1 Platte mit rohen und gegarten Schinkenspezialitaten
+ 1 Platte mit Gefllgelspezialitaten
* 1 Platte mit grofRer Kaseauswahl
+ 1 Platte mit gemischter Fischauswahl
Lachs, Forellenfilets, Schnitten vom Krauterlachs & Dill-Senf-Sauce

gemischter Brotkorb mit Partybrétchen & Baguette

Schokoladenpudding mit Mandeln
Rote Gritze mit Vanille SofRe und frischer Obstsalat mit Geist 27.90

Schlemmer- Buffet lll (ab 20 Personen)

Variationen vom R&ucherlachs und Forellenfilets
Caprese, gegrillte Paprika und Zucchini,
eingelegter Fetakase, Antipasti-Creme

Putello Tonato (Putenfilet mit Thunfischsauce),
gemischtes Baguette

Schweinefilet-Topf mit MetaxasolRe
Kartoffel-Gemusegratin

gegrillte Putenbrust mit fruchtiger Currysauce
Butterreis und Broccoligratin

Orangencreme mit Grand Manier
Godshorner Fruchtecreme
Kirschgrutze mit Vanillesauce ... 28.90



Rote Gritze mit Vanillesolte
Frischer Obstsalat (auf Wunsch auch mit Geist)
Mousse au Chocolat oder Vanille

Bayrisch Creme mit Fruchtspiegel
im Weck-Glas

Erdbeer-Mascarpone-Creme (je nach Saison)
Tiramisu

Panna Cotta mit Erdbeer-Ragout
im Weck-Glas

Schokoladenpudding mit Vanillesauce
Creme Brulée im Weck-Glas

Griechischer Joghurt
mit karamelisierten Nissen (Glas)

Unsere Auswahl soll Ihnen einen kleinen Eindruck in die beliebtesten Speisen und Arrangements vermitteln.

Zu unseren Starken zahlen nicht nur die Ausrichtung Ihrer privaten Feiern, sondern ebenso ein umfangreiches Messe- und Veranstal-
tungscatering. Bei uns erhalten Sie die komplette Bandbreite an Mietgeschirr, Mobiliar, Zelten, Dekoration, Getranke auf Kommission,
USW..

Eine individuelle Beratung und Planung sind die Grundlage fir eine erfolgreiche Gestaltung Ihrer Veranstaltung.

Unser Know How vervollstandigt dieses Angebot.

Wir freuen uns darauf Ihre Wiinsche zu erflillen — vereinbaren Sie mit uns einen persénlichen Beratungstermin.

Die Preise dieser Liste sind freibleibend. Sie sind giiltig ab dem 01.01.2020 und beinhalten die zur Zeit giiltige MwSt.

Sonn- und feiertags berechnen wir einen auftragsabhangigen Aufschlag auf alle Leistungen. Die warmen Speisen werden in Porzel-
lanschalen und Warmhalteboxen verpackt. Bei Lieferung in Rechauds erheben wir eine Leihgebiihr (Grundreinigung und Brennpaste)
von 5,00€ pro Gerat.

Die Preise verstehen sich als Abholpreise aus unserer Party-
Kiiche in Godshorn, HauptstraBe 18, 30855 Langenhagen.

Die Anlieferung (nach Absprache) wird zum Selbstkostenpreis
von 1,80€ netto pro Km (einfache Strecke) und Aufwand in
Rechnung gestellt. Im Nahbereich unserer Party-Kiche (max.
5 Min. per Auto) berechnen wir einen Pauschalpreis von 7,50€.
Die Geschirr- und Leergut-Riickgabe erfolgt durch unsere Kun-
den; diese erbitten wir in vorgereinigtem Zustand. Alle weiteren
Lieferungs- und Abholmdglichkeiten kénnen individuell verein-
bart werden. Fehimengen und Beschadigungen der ausgelie-
henen Gegenstédnde gehen zu Lasten (Wiederbeschaffungs-
kosten) des Kunden.

: 13 >
Besuchen Sie auch unsere Homepage unter ‘ ?i;
\ . V9
www.handke-fleischerei.eu y /
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Was HANDKE macht, ist Hand gemacht.

Hauptgeschaft in Godshorn
Hauptstralie 18, 30855 Langenhagen
Filiale: Am Ortfeld 65, 30916 Isernhagen

www.handke-fleischerei.eu
info@handke-fleischerei.eu

Die kulinarische Hotline: 0511 782543 Mtgldh\&g& :



